


Heiße Getränke
* * * * * * * * * *

Kaffee      € 2,70

Espresso       € 2,70

espresso macchiato     € 3,10

Cappuccino     € 3,50

Latte Macchiato     € 3,50

Heiße Schoko     € 3,20

Chai Latte     € 3,20

Tee      € 2,90
Ceylon | Grün | pfefferminz | Kamille | Früchte | Kräuter

* * * * * * * * * *

Biere
* * * * * * * * * *

Pils vom Fass 14)   0,33 L | 0,5 L € 2,70 |  3,50
Rothaus

HefeWeizen vom Fass 14)  0,33 L | 0,5 L € 2,90 | 3,70
Rothaus

Kristallweizen 14)   0,33 L | 0,5 L € 3,20 | 3,90

Colaweizen 1)9)14)   0,33 L | 0,5 L € 2,90 | 3,70

Radler 14)    0,33 L | 0,5 L € 2,70 | 3,50

Desperados 15)   0,33 L € 3,50

Alkoholfreies Pils 14)  0,33 L € 2,70
Rothaus

Alkoholfreies Hefeweizen 14) 0,5 L € 3,70
Rothaus

Softgetränke
* * * * * * * * * *

Wasser    0,2 L | 0,7 L € 2,80| 6,50
still | medium

Coca Cola    0,2 L | 0,4 L € 2,40| 3,90
normal1)9) | Zero 1)3)8)9) 

Fanta 1)5)15)16)    0,2 L | 0,4 L € 2,40| 3,90 

Sprite 2)    0,2 L | 0,4 L € 2,40| 3,90 

Mezzo Mix 1)3)4)9)    0,2 L | 0,4 L € 2,40| 3,90 

Elephant Bay 2)10)   0,33 L € 3,40
Pomegranate | Peach | Lemon | Blueberry 

Red Bull    0,25 L € 3,50
normal2)9)11) | sugar free 2)9)10)11)

Schweppes 2)3)5)10)15)   0,4 L € 2,80
Bitter Lemon | Tonic Water | 
Ginger Ale | Russian WILD Berry

* * * * * * * * * *

Säfte
* * * * * * * * * *

Granini Apfelsaft   0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50

Granini Orangensaft   0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50

Granini Kirschnektar  0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50

Granini Bananennektar  0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50 

Granini Maracujanektar  0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50 

Granini Ananassaft  0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50

Granini JohannisbeerNEKTAR  0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50 

Granini Schorle    0,2 L | 0,4 L € 2,80| 4,50



Champagner
* * * * * * * * * *

Champagnerhütte    0,1 L  € 8,50
Champagner des Hauses 

...............

Champagner Cocktail    € 10,00
Unser HausChampagner mit Rosenblatt und Sirup

* * * * * * * * * *

perrier-jouët Grand brut    0,75 L  € 50,00
Hauschampagner

perrier-jouët blason rosé    0,75 L  € 65,00

perrier-jouët blanc de bi non vintage   0,75 L  € 75,00

perrier-jouët belle epoque brut   0,75 L  € 185,00

ruinart r de ruinart brut    0,75 L  € 60,00

Ruinart Rosé     0,75 L  € 70,00

veuve clicquot brut    0,75 L  € 72,00

veuve clicquot brut Rosé    0,75 L  € 85,00

dom perignon vintage 2010    0,75 L  € 235,00

* * * * * * * * * *

Aperififs/ 
      Prosecco

* * * * * * * * * *

Martini Prosecco     0,1 L  € 4,50

     0,7 L € 25,50

Martini Prosecco      € 4,20
Orange | Erdbeere | Crodino

Martini Prosecco      € 4,80
Red bull

Martini Prosecco      € 6,00
auf eis

Aperol Spritz 1)10)       € 6,20 
Prosecco, Aperol, Mineralwasser, Orange

HUGO        € 6,20
Prosecco, Holunderblütensirup, Soda, Limette, Minze

HILDE       € 6,20
Prosecco, Himbeersirup, soda, Himbeere, Minze

Lillet Wildberry       € 6,20
Prosecco, Russian wild Berry, soda, Beere, Minze

* * * * * * * * * *



Long Island Ice Tea     € 7,40
Weisser Rum, Tequila silver, Vodka, Triple Sec, Gin, 
Limette, Cola, Orangensaft, Zitrone

Mai Tai        € 7,40
weißer und brauner Rum, Triple Sec, mandelsirup, limette

Gin Basil Smash     € 7,40
Gin, Tonic Water, Zuckersirup , basilikum

* * * * * * * * * *

Alkoholfrei 
* * * * * * * * * *

Hawaii Girl      € 5,90
Orangensaft, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

ipanema      € 5,90
Ginger Ale, maracujasaft, Limette, rohrZucker

virgin mojito      € 5,90
Ginger Ale, Limette, rohrzucher, Minze

Wake Up         € 5,90
Maracujasaft, Zitronensaft, Orangensaft, Lime Juice

* * * * * * * * * *

Erläuterung Zusatzstoffe Getränke:

1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Süßungsmittel 4) Phosphat 5) Antioxidations-

mittel6) Geschmacksverstärker 7) geschwärzt 8) enthält Pheyolanin

9) koffeinghaltig 10) chininhaltig 11) Taurin 12) enthält Gerstenmalz

13) enthält Milch 14) glutenhaltig 15) Säurungsmittel

16) Stabilisator E405 Alginat 17)Pantothensäure

Cocktails 
* * * * * * * * * *

Caipirinha       € 6,70
Cachaca, Limette, RohrZucker

Cuba Libre       € 6,70
weißer Rum, Limette, Cola

Gin Fizz       € 6,70
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Vodka Martini      € 6,70
Vodka, Martini Dry, Zitrone

Sex on the Beach      € 6,80
Vodka, Peachtree, Orangensaft, Zitronensaft, Lime Juice 

Tequila Sunrise       € 6,80
Tequila Gold, Triple SEc, OrangenSaft, Zitronensaft, Grenadine

Whiskey Sour       € 6,80
Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Cosmopolitan      € 6,80
Vodka, Cointreau, Cranberrysaft, Lime Juice

Pina Colada       € 6,80
Weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 

Swimming Pool      € 6,80 
Vodka, Blue Curacao, Ananassaft, Kokossirup, Sahne 

White Russian       € 6,80
Vodka, Kaluha, Sahne

Sour 43        € 6,80 
Licor 43, Orangensaft, Zitronensaft 

Melonis Gin Ding       € 6,80 
Gin, Apfelsaft, Limette, Minze, Zuckersirup, Soda

Mojito        € 7,10
weisser Rum, Limette, RohrZucker, Minze, Soda

Razz Mojito       € 7,10
Bacardi Razz, Himbeersirup, Limetten, RohrZucker, Minze, Soda



Speisenzu unseren



Salate & Starter
* * * * * * * * * *

Kleiner gemischter Salat A) I) J) € 5,50

mit saisonalen Rohkostsalaten 

. . . . . . . . . .

Großer gemischter Hähnchenbrust Salat A) J) € 17,50 

mit glasierten Streifen vom Hähnchenbrustfilet

. . . . . . . . . .

Großer gemischter Salat mit Rumpsteak Streifen A) J) € 21,50

mit Rumpsteak Streifen und Nüssen

. . . . . . . . . .

Großer gemischter Garnelen Salat A) C) J) € 23,50 

mit gegrillten Garnelen und Aioli 

. . . . . . . . . .

Große Salat Triologie  € 28,50

mit gebratenem Zander, Lachsfilet, Garnelen und Kräuter-Dip

* * * * * * * * * *

Zu allen Gerichten reichen wir hausgemachtes Brot

Appetitanreger
* * * * * * * * * *

hausgemachte antipasti variation € 10,50

verschiedene gegrillte Gemüsesorten

. . . . . . . . . .

Rote-Bete-Carpaccio € 11,50

mit gratiniertem Ziegenkäse, karamellisierten Walnüssen, wildkräuter-

salat und Vinaigrette 

. . . . . . . . . .

Gebratenes Reispapier Röllchen F) € 11,50

gefüllt mit Kräuterseitling, Sweet-Chilli Dip und Pflücksalat 

. . . . . . . . . .

Tatar vom hausgebeiztem lachs  € 12,50

mit Limetten-Kräuter Marinade, Schalotten und Salatbukett 

* * * * * * * * * *

Suppen
* * * * * * * * * *

Rinderkraftbrühe A) c) € 6,50

mit Flädle und Gemüsewürfel

. . . . . . . . . .

Kartoffel-Champagner Suppe G) i) € 8,50

mit einer Kräuterschmand Haube

. . . . . . . . . .

Currylinsen Suppe € 9,50

mit Kokosmilch  

* * * * * * * * * *



Pasta
          Variation

* * * * * * * * * *

Bavette A/C/G  € 13,50

Bavette mit mediterranem Gemüse und parmesan

. . . . . . . . . .

panzerotti A) C) I) F)  € 14,50

panzerotti-Ricotta-Spinat mit Gorgonzola Sauce

. . . . . . . . . .

Pilz-Tagliatelle A/C/I/G  € 14,50

Tagliatelle mit gemischten gebratenen Pilzen

. . . . . . . . . .

Tagliatelle mit Garnelen A/G/I/F  € 20,50

Tagliatelle in Champagner Kräutersauce, gebraten Garnelen 

und Lachsfilet

* * * * * * * * * *

Gerne kochen wir für Sie ohne jegliche
Zusatzstoffe.

Sie suchen etwas Bestimmtes und finden es nicht?
Fragen Sie unseren Service.

Alle Preise in dieser Speisekarte verstehen sich in Euro
inkl. gültige MwSt. .

Etwas missfällt Ihnen? Sprechen Sie mit unserem
Service - wir finden immer eine Lösung!

Laktosefrei oder glutenfrei? Lebensmittelunverträglichkeiten
sind bei uns willkommen.

Haben Sie einen guten Appetit!



   Unsere
Fleischspezialitäten

* * * * * * * * * *

Schnitzel vom Schwein Wiener art A) C) € 15,50

Zwei panierte Schnitzel vom Schwein mit Bratensauce und pommes frites

..........

Cordon Bleu vom Kalbsrücken A) C) L) G) € 28,50

gefüllt mit Parmaschinken und gorgonzola, Rahmsauce und pommes frites

..........

Gebratenes Hähnchenbrustfilet € 18,50

mit sautiertem Gemüse, rosmarinkartoffeln und Kräutersauce

..........

Medaillon von KalbA) C) G) € 23,50

mit Rahmsauce, Tomatenwürfel , hausgemachte Knöpfle 

und geschmortem Fenchel

..........

Rumpsteak (ca. 250g) G) € 25,50

mit Kräuterseitlingen, Pfeffercognacsauce, 

Kräuterkartoffeln und glasierten Datteln 

..........

Rumpsteak „Holzfäller art“ € 29,50

mit Speck, Zwiebeln, Pilzen, Wurzelgemüse, Sherrysauce  

dazu rosmarinkartoffeln

* * * * * * * * * *



vom Meer
* * * * * * * * * *

Zanderfilet D) K) A) € 28,50

Gebratenes Zanderfilet an Champagnersauce mit  Sesam-Wurzelgemüse 

Und Bavette

..........

Lachs und Garnele  B) D) G) € 25,50

Duett von Lachs und Garnele mit marinierten Zucchinistreifen 

und kräuterrisotto

* * * * * * * * * *

       natürlich
Vegetarisch

* * * * * * * * * *

steinchampignons Fenchel Lasagne € 14,50

Tomatensugo und gebratene Kürbiskerne

..........

Gefüllte Zucchini G) € 16,50

mit Kräuter-Risotto und gegrillten Balsamico Kirschtomaten

* * * * * * * * * *



Last 
      but not 

Least
* * * * * * * * * *

Eine Kugel Sorbet 1) F) 8) € 4,50

Cassis | Zitrone | Orange  | Himbeere

.........

Warme Sauerkirschen Chutney G) m) 1) 4) € 7,50

mit einer Kugel Vanilleeis

..........

Champagner-Minzparfait € 9,50

mit Waldbeerenragout

..........

Duett Mousse au Chocolat D) H) I)  € 10,50

Duett von weißer und dunkler Mousse au Chocolate auf Frucht-zabaione

..........

orangencreme H) I)   € 11,50

mit einer mokka espresso Krone, dazu glasierte Zwergorangen

* * * * * * * * * *

Erläuterung Allergene

A) glutenhaltig B) enthält Krebstiere C) enthält Eier D) enthält Fisch E) enthält Erdnüsse 

F) enthält Soja G) enthält Milch H) enthält Schalenfrüchte J) enthält Senf

K) enthält Sesamsamen L) enthält Schwefeloxid/Sulfi te M) enthält Lupinen 

N) enthält Weichtiere



Weinkarte*

*Weine können Sulfite enthalten



Weissweine
1 ] Laufener Altenberg Edition „Terroir“ Sauvignon Blanc, 
trocken 
In der Farbe ein schönes strohgelb mit grünen Refl exen. Im Duft kommen Aromen von 
Pfi rsich,Stachelbeeren und Ananas zur Geltung, gepaart mit kräutrigen Komponenten, die an 
Zitronenmelisse erinnern.   
          0,2 l € 6,50
                0,75 l € 25,80
        

2 ] Laufen Laufener Altenberg Edition Gutedel, trocken  
   
In der Farbe ein schönes Strohgelb mit grünen Refl exen. Die für den Gutedel typischen Aro-
men von Walnuss und Mandel sind in der Nase vordergründig, gepaart mit süssen Birne- und 
Apfelkomponenten.         0,2 l € 4,50
             1 l € 22,80

3 ] Torresella Pinot Grigio DOC, Italien – Venezia  

Pinot Grigio hat sich zu einem richtigen Trendwein entwickelt und ist derzeit gefragt wie lange 
nicht. Der Pinot Grigio Torresella duftet einladend nach grünen Äpfeln. Am Gaumen klar, mit Aro-
men von Zitrusfrüchten, einem Hauch Quitte und einem leicht nussigen Ton. Ein sortentypischer 
Vertreter der allseits beliebten frisch-fruchtigen Weißweine aus dem Norden Italiens. Optimal als 
Aperitif, aber auch zu anspruchsvollen Fischgerichten.        0,2 l € 4,90
                  0,75 l € 22,80

4 ] La Estafeta Verdejo, Spanien – Kastillen-La Mancha 

Frischer, aromatischer Weißwein, der die Aromen der Verdejo-Rebsorte zum Ausdruck bringt: 
Frisch geschnittenes Gras, Fenchel und weißer Pfeffer. Trocken und erfrischend am Gaumen, 
ausgeglichen, leicht mineralischer Abgang. 

        0,2 l € 5,90
                  0,75 l € 23,60

5 ] Laufener Altenberg Edition „Grauer Bugunder“, trocken 

Reife Birnen- und Melonenaromen prägen das Duftbild, gepaart mit zarten Anklängen von Ba-
nane. Sehr fruchtig, mit einer ausdrucksvollen Mineralität zeigt sich dieser Wein im Geschmack. 
Ein lang anhaltender Schmelz mit ausgewogenem Säurespiel vollendet den edlen Charakter.        
        0,2 l € 6,50
                  0,75 l € 25,70

        
                  

Reife Birnen- und Melonenaromen prägen das Duftbild, gepaart mit zarten Anklängen von Ba-
nane. Sehr fruchtig, mit einer ausdrucksvollen Mineralität zeigt sich dieser Wein im Geschmack. 
Ein lang anhaltender Schmelz mit ausgewogenem Säurespiel vollendet den edlen Charakter.

0,2 l € 6,50
0,75 l € 25,70



        

        

6 ] Josef Walz Haltersheimer Maltesergarten Chasselas trocken Flagg-
schiff
Im Glas hellgelb bis strohgelb. In der Nase duftet er nach Mandarine, geröstete Brotkruste Vanille 
und dazu frischer Golden Delicious. Im Gaumen besticht seine cremige Textur, Vanillearomen 
und Aromen von Karamell, vielschichtig, komplex und dabei doch elegant und fein.
  
        0,75l € 31,50
        

7 ] Laufener Altenburg Edition No. 5 Sauvignon blanc, 
Qualitätswein, trocken
Exotische Fruchtaromen wie reife Honigmelone und Banane prägen das Duftbild dieses Wei-
nes. Ein Hauch von Gras und Heu kommt in der Nase ebenfalls zur Geltung. Eine angenehme 
Fruchtsüße nimmt man auf der Zunge wahr, der Wein wirkt cremig und sehr ausgewogen, 
mit einer gut eingebundenen Säure. Die Frucht ist auch im Abgang sehr intensiv 
schmeckbar. 

                 0,75 l € 31,50
                     8 ] Les Collins Bourdic Chardonnay Heritage Pays d`Oc, Frankreich – 

Rhone, trocken
Ein weiches, komplexes Aroma bietet dieser schöne Chardonnay von Bourdic aus dem 
Languedoc. Die Collines du Bourdic sind eine der bemerkenswerten Ausnahmen der 
Genossenschaften. Alle Winzer arbeiten streng kontrolliert und seit vielen Jahren eingespielt 
auf sehr hohem Niveau. Die Weinbereitung ist modern, an klassischen feinfruchtigen, 
natürlichen Stil bevorzugenden Weinen ausgerichtet. So bietet auch dieser ‚einfache‘ 
Chardonnay viel Trinkfreude.

       0,75l € 22,90
        

9 ] Pleno Rosado, Spanien – Navarra, trocken
Dieser frisch-fruchtige Rosado wird aus der, für diese Anbauregion so typische Rebsorte 
Garnacha vinifiziert und zeigt sich in einem leuchtenden Erdbeerrot im Glas. Das Bouquet 
duftet ebenfalls nach Erdbeeren und harmoniert wunderbar mit der Frische, die der Wein am 
Gaumen hinterlässt.  
        0,2 l € 5,90
                     0,75 l € 23,50
        

10 ] Laufener Altenberg Spätburgunder Rosé, trocken  
   
Lachs-Rosé leuchtet dieser Wein im Glase. Feine Erdbeer- und Himbeeraromen sind in der 
Nase vordergründig. Der Wein zeigt sich am Gaumen sehr frisch und spritzig, mit einer 
anregenden Säure. Die Frucht kommt auf der Zunge wieder sehr schön zur Geltung und 
macht diesen Wein zum perfekten Sommerbegleiter. 

        0,2 l € 6,50
                     0,75 l € 24,50

Roseweine



Rotweine
11 ] Eguren Ugarte Cosecha, Spanien – Rioja, trocken
Im Glas - glänzend, intensive kirschrote Farbe mit granatroten Sprenkeln.In der Nase - rote 
Beeren und Lakritz kombiniert mit toastigen Aromen und Vanille. Im Geschmack - 
ausgewogen, frisch und harmonisch. Eine hohe Aromenintensität gefolgt von fruchtigen und 
toastigen Holznoten im Abgang. DOC Rioja Joven mit halbem Ausbau 80% Tempranillo - 20% 
Garnacha Malolaktische Gärung im Tank. 4 Monate in Barriques aus amerikanischer Eiche 
und 4 Monate Flaschenausbau.

        0,2 l € 5,50
                     0,75 l € 23,50

12 ] Les Collins Bourdic Merlot Heritage Pays d`Oc, Frankreich – Rhone, 
trocken
  
Bourdic Merlot Heritage ist ein sortenreiner und trocken ausgebauter Merlot Rotwein vom 
Weingut Les Collines du Bourdic aus dem Rhonetal in Frankreich.
Im Glas bietet der Merlot Heritage eine leuchtend rote Farbe, dabei ein gehaltvolles Bukett 
in der Nase mit Aromen von roten Früchten. Am Gaumen ist dieser Landwein von der Rhone 
stets fruchtig mit sortentypischen Aromen der Merlot Traube, dabei durchaus kräftig, aber 
auch rund und elegant. 

        0,2 l € 5,50
                     0,75 l € 22,90.

14 ] Villa Vistarenni Chianti, Italien – Toskana, trocken 

Er ist leuchtend rot mit intensiven Reflexen. Sein Bouquet ist intensiv blumig mit 
anhaltenden Noten von Veilchen, die für frisch gelesene Trauben typisch sind, und von reifen 
Früchten. Er ist ausgeglichen, frisch und leicht bitter mit ausgeglichener Säure und guter 
Struktur. 
                             0,75 l € 25,50
                 

13 ] Imperio LXXIV Primitivo di Manduria, Italien 
  
Intensives Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen / Vielschichtig, komplex und intensiv mit An-
klängen an reife rote Früchte, Konfitüre von Waldfrüchten sowie einem Hauch von gerösteten 
Mandeln. / Trocken, elegant und würzig mit einem lebhaften und ausgeglichenen Säuregehalt 
und einem langen und intensivem Finale

                   0,75 l € 37,50
                 

 





Rotweine
15 ] Laufener Altenberg Edition No. 5, Nebbiolo, Barrique, 
Qualitätswein, trocken
In der Farbe ein leuchtendes Rubinrot. Ein Duftbild von dunkler Schokolade, Amarena-
Kirschen und einem Hauch von Minze kommt in der Nase zur Geltung. Der Wein präsentiert 
sich im Gaumen mit einer ausgeprägten Kirsch- und Brombeer-Aromatik. Leicht würzige 
Komponenten, die an Nelke erinnern und ein Hauch von Kaffee lassen diesen grandiosen 
Wein lange enden. Dieser Wein gehört unbedingt in ein großes Rotweinglas, max. 0,2l, in der 
Hand auf Körpertemperatur erwärmen und schwenken. Während des trinkens gleichzeitig 
durch die Nase tief einatmen, ein Genuss der besonderen Art, Sie können uns glauben!
   
                     0,75 l € 42,50
        

16 ] Laufener Altenberg Edition No. 5, Pinot Noir, Barrique, 
Qualitätswein, trocken
Bourdic Merlot Heritage ist ein sortenreiner und trocken ausgebauter Merlot Rotwein vom 
Weingut Les Collines du Bourdic aus dem Rhonetal in Frankreich.
Im Glas bietet der Merlot Heritage eine leuchtend rote Farbe, dabei ein gehaltvolles Bukett 
in der Nase mit Aromen von roten Früchten. Am Gaumen ist dieser Landwein von der Rhone 
stets fruchtig mit sortentypischen Aromen der Merlot Traube, dabei durchaus kräftig, aber 
auch rund und elegant.

                                     0,75 l € 45,50

17 ] Laufener Altenberg Edition No. 5, Spätburgunder, 
Barrique, Qualitätswein, trocken
In der Farbe ein leuchtendes Kirschrot. Kirsch- und Brombeeraromen sind in der Nase 
vordergründig. Gepaart mit Noten von schwarzer Johannisbeere. Eine leichte Holznote durch 
die Lagerung im großen Holzfass umschmeichelt die Nase. Der Gerbstoff ist auf der Zunge 
präsent und verleiht diesem Wein die nötige Würze. Die Beeren-Aromen kommen auch im 
Gaumen schön zur Geltung und lassen den Wein fruchtig ausklingen.
 
        0,2 l € 5,90
                     0,75 l € 34,50
        

18 ] La Estafeta Barrica Tinto Fontana Bodegas & Vinedos, 
Spanien – D.O. Uclés, trocken
Spanischer klassischer Tempranillo aus der D.O. Uclès mit intensiver Frucht
Leuchtendes Granatrot, vielschichtige Aromen von reifen Beeren, begleitet von eleganten No-
ten von Gewürzen und Leder. Vollmundig und kraftvoll im Geschmack, dabei zugleich frucht-
betont und frisch, der Estafeta zeigt eine lange Präsenz im Mund mit seinem minera-lischen 
und kernigen Abgang Idealer Begleiter zu Tapas, Gegrilltem und mittelkräftigen Käsesorten.

                     0,75 l € 26,50



Spirits &
     Liquors 

* * * * * * * * * *

Grey Goose     2cl  € 3,00

Hennessey VS    2cl  € 3,00

Jägermeister     2cl  € 3,00

Grappa      2cl  € 3,00

Tequila Silver / Gold    2cl  € 2,50

Sambuca     2cl  € 2,50

Ramazzotti     2cl  € 2,50

Vodka Melone     2cl  € 2,50

Happy End Black Johannisbeer   2cl  € 3,00

Happy End Green  Waldmeister  2cl  € 2,50

Frangelico Haselnusslikör   2cl  € 2,50

Jack Daniel‘s Rye / Fire / Honey   2cl  € 2,50

Martini Bianco     2cl  € 2,50

Hefe     2 CL € 2,50

Kirschwasser    2 CL € 3.00

zwetschge    2 CL € 3,00

obstler      2 CL € 3,00

Williams     2 CL € 3,50

mirabellenschnaps    2 CL € 3,50

* * * * * * * * * *

 

 

Purer Genuss

Whiskey / Cognac 
* * * * * * * * * *

Chivas Regal     4 cl  € 5,50

Hennessy VS     4 cl  € 6,50

Jack Daniel‘s Tennessee Whiskey  4 cl  € 4,50

* * * * * * * * * *

On the Rocks 
* * * * * * * * * *

Grey Goose on the Rocks    4 cl  € 6,00

Hendricks on the Rocks    4 cl  € 6,00

Baileys on the Rocks    4 cl  € 4,00

Martini Vermouth Bianco    4 cl  € 4,00

Ramazzotti on the Rocks    4 cl  € 4,00

Licor 43      4 cl  € 4,00

Havana Club 7 Años    4cl  € 5,00

* * * * * * * * * *

 

 



Rum 
* * * * * * * * * *

Bacardi mit Coca Cola 1) 9)/ Granini    € 5,00

Bacardi Razz mit Sprite     € 5,00

Havana Club mit Coca Cola 1) 9)    € 5,20

Havana Club 7 Jahre mit Coca Cola 1) 9)     € 5,80

Captian Morgan mit Coca Cola 1) 9)     € 5,80

* * * * * * * * * *

LIKÖR 
* * * * * * * * * *

Amaretto mit Granini      € 4,60

Batida De Côco mit Granini     € 4,60

Campari 1) mit Orange /  Soda      € 4,60

Malibu mit Granini       € 4,60

licor 43 mit milch      € 4,60

Jägermeister mit Red Bull [2,3,9]       € 4,80

* * * * * * * * * *

Longdrinks
Vodka 

* * * * * * * * * *

Grey Goose mit Red Bull 2)9)11)      € 6,80

Grey Goose mit Lemon 3)5)10) / Granini   € 6,30

* * * * * * * * * *

WHISKEY / COGNAC 
* * * * * * * * * *

Jack Daniel‘s mit Coca Cola 1) 9)  € 5,20

Jack Daniel‘s  mit Red Bull [2,3,9]    € 5,80

Chivas Regal mit Coca Cola 1) 9)     € 6,20

Hennessy vS  mit Sprite / Coca Cola 1) 9)   € 7,20

* * * * * * * * * *

 Gin 
* * * * * * * * * *

Bombay mit Tonic / Soda / Wildberry     € 5,20

Hendricks mit Tonic / Soda     € 6,80

Monkey 47 mit Tonic / Soda      € 7,00

* * * * * * * * * *





Geschirrausstattung von Porzelland.
www.porzelland.de

champagnerhutte@web.de
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